
Santa Vigilia 2026

Antipasti

Salmone affumicato in casa con fiori di cappero di Pantelleria,

burro salato francese, bouquet di radicchio di Treviso croccante e

salsa Alfredo 20

Cuori di carciofo con fonduta di taleggio al tartufo nero,

spinacine e crouton di pane al timo e maggiorana 20

Pan brioche tostato al burro provenzale con formaggio di capra

buche de lucay e cipolla caramellata 20

Coperto 5



Santa Vigilia 2026

I primi

Bigoli in salsa alla veneta 20

Risotto con radicchio di Treviso e oro rosso (min x 2) 44

Gnocchi di zucca fatti in casa, burro salato alla salvia, senapata

di fichi e rapè di Oro rosso Opitergino 20

I secondi

Baccalà Ragno alla vicentina con polentina Taragna 28

Guancetta di vitello CBT con purè di patate di Lamon e salsa ai

ribes rossi 28

Nido di radicchio in cialda di sesamo con casatella Trevigiana e

vecchio balsamico 20


