M O Sauta Vigilia 2026

/4 5'5 !a.

Salmone affumicato in casa con fioné di cappene di Pantellenca,
burne salats francese, bouguet di nadicchio di Trevito croccante e
catsa Alpeds 20

Cuori di canciofo con fonduta di taleggio al tartufo wero,
spinacine e crouton di fpane al timo e maggionana 2o

bacthe de lucay e cipolla caramellata 20



M~ Sauta Vigilia 2026

7 prime
Blgole in saloa alla veneta
Risotte con nadicchio di Trevioo e ona nosde (min x 2)

de fectic e nape di Oro nosso Opitengine

7 secondi
Baccald Raguo alla vicentina con polentina Taraguna

Guancetta di uitelle (87 con pané di patate di Lamon e saloa ac
ncbed n0ddC

ido di nadicchio in cialda di sesamo con casatella Trevigiana e
wecetio balsamico

zo

go

24

24

zo



