
 

 

 
 
 

Antipasti da condividere…. Sharing is Caring   

 
Tortino di patate viola con fonduta al tartufo nero di Acqualagna e noci 
caramellate al miele di corbezzolo        16 
 
Carciofi Alfredo dal 1961 marinati con olio di Malvasia alla veneziana 
 con pinoli e uvette               14   
 
*Escargot alla Bourguignonne   16 
                    
Pierini caldi tradizione Alfredo (9 pz)                 10 

 
 *Crocchette Cortinesi, formaggio di malga, speck e spinacine    14 
 

Crema di polenta di riso con ragù di cortile e porcini    14         
 

Pan brioche tostato al burro provenzale con Saint Marcellin IGP Fermier 
gratinato e cipolla di Tropea dolce       16 

 
 Tartare alla Francese con vela di pane guttiau     17 
 
 Portobello alla moda di Arturo ,rosmarino, aglio e formaggio fiandino  15 
              

o      Gentile cliente, qualora fosse soggetto a qualche intolleranza alimentare è cortesemente 
pregato di segnalarlo al personale che sarà in grado di suggerire il menu più adatto a Lei. 

o *Piatti precedentemente abbattuti come da regolamento CE853/       
o %Piatti con alimenti surgelati                                                                                  



 

 

                                                                                   
           
          

 I Nostri Primi  
  
           Tagliolini verdi gratinati con prosciutto di Sauris   1961                       20 

*Gnocchi di zucca fatti in casa, burro salato alla salvia, 
 senapata di fichi e rapè di Oro rosso Opitergino     20 
Amatriciana di mare con gamberi, cipolla, lardo croccante,  
pomodoro e bisque di crostacei        20 

 Risotto al radicchio di Treviso e Amarone (min 2 persone)   22 
 Pasta e fagioli con frisseghe all’aceto balsamico bianco    14 
 

I Nostri Secondi 
 

Cotoletta di vitello alla milanese con concassè di datterino,   28 
          patatine fritte in doppia cottura     
         Guancetta di maialino CBT con purè di sedano rapa     24 

*Tentacolo di piovra, crema di barbabietola e polvere di olive   26 
Musetto di Lovison con mostarda di frutta, rafano grattugiato, 
rostì di zucca alla maggiorana        22 
T-bone di cavolfiore in doppia cottura con crema di thaina e wasabi,  
mandorle tostate al sale maldon, paprika dolce e miele di faggio   18 
 
 
   

         Coperto                     5                                                                                                                           
                                                                                                                        


