Cltoranle

Antipasti da condividere. . .. Sharing is Caring

Salmone selvaggio norvegese affumicato in casa, pane nero ai 5 cereali

e chutney all’ananas 17
Carciofi Alfredo dal 1961 marinati con olio Marfuga, uvetta e pinoli 14
Crocchette cortinesi con spinacine, speck e formaggio di malga 13
Pierini caldi tradizione Alfredo (9 pz) 10
Alici Cantabriche di Santona con focaccia al rosmarino,
carpaccio d arance e yogurt all’erba cipollina 16
Uovo poche alla carbonara, crumble di noci, guanciale d’ Amatrice e crema
al pecorino Romano 15

Humus di ceci con pane guttau alla paprika dolce e mostarda di Tropea 13
Babaganoush di fegatini alla toscana con thaina e carciofi moretti,

pane di Altamura croccante all”’olio novello Umbro 12
Bitocchine di manzetta prussiana (6 pz) con salsa alioli e harissa 15
Escargot alla Bourguignonne con burro provenzale 14
o Gentile cliente, qualora fosse soggetto a qualche intolleranza alimentare é cortesemente

pregato di segnalarlo al personale che sara in grado di suggerire il menu pit adatto a Lei.

O Piatti precedentemente abbattuti come da regolamento CE853/2004



I Nostri Primi

Tagliolini verdi gratinati tradizione Alfredo dal 1961

Risotto allo zafferano mantecato al frant friulano con

ristretto di vitello (min 2 pax)

Casunziei fatti a mano farciti con rosoline,burro francese salato e rapé
di ricotta affumicata

Crespella fatta in casa con fiore d"inverno e gratinata

con formaggio di capra

Zuppa di cipolle alla francese con crostone di pane

gratinato al rockflower

I Nostri Secondi

Cotoletta di vitello alla milanese con concassé di pomodoro
e patate fritte

Musetto di Lovison con puré e salsa al rafano

Filet mignon alla Rossini con i suoi contorni

Tartare di manzo alla francese con patate fritte

Seppie stufate con piselli novelli e polenta taragna

Falafel di ceci ,tzatziky, miele e polvere di kalamata
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