
 
 
 

Antipasti da condividere…. Sharing is Caring   

 
*Salmone norvegese affumicato in casa con truccioli di acacia e faggio, burro 
salato Francese, fiori di cappero di Pantelleria, bouquet di radicchio di Treviso 
con salsa Alfredo, pane croccante ai 5 cereali      20 
 
Carciofi Alfredo dal 1961 marinati con olio di Malvasia alla veneziana 
 con pinoli e uvette                   14      
                    

         Flan di zucca Butternut con crema cacio e pepe   14 
 

Pierini caldi tradizione Alfredo (9 pz)                 10 
 
 *Crocchette Cortinesi, formaggio di malga, speck e spinacine   13 
 

Uovo Poche alla carbonara con crema di pecorino di Pienza, guanciale 
croccante d’Osvaldo e rapè di uova       18
            

 
 Cuori di carciofo con fonduta di azul Spagnolo, spinacine al burro, 

croutons alla cipolla di Tropea        18 
 
 *Polpette Alfredo 1961 con 4 tagli di bollito e maionese alioli   16 
 
              

o      Gentile cliente, qualora fosse soggetto a qualche intolleranza alimentare è cortesemente 
pregato di segnalarlo al personale che sarà in grado di suggerire il menu più adatto a Lei. 

o *Piatti precedentemente abbattuti come da regolamento CE853/       
o %Piatti con alimenti surgelati                                                                                  



                                                                                   
           
          

 I Nostri Primi  
  
           Tagliolini verdi gratinati con prosciutto di Sauris   1961                                20 

 Gnocchi di semolino e zafferano alla romana con ragù d’agnello irlandese e    
formaggio San Pietro in cera         22 

 Zuppa di cipolla alla Francese con gruviera riserva     18 
 Risotto con radicchio di Treviso e riduzione di ripasso (min 2 pax)  22 
 Bigoli in salsa alla Veneta con alici di Chioggia     16 
  
 
 
 

I Nostri Secondi 
 

Cotoletta di vitello alla milanese con concassè di datterino,   28 
          patatine con buccia in doppia frittura, sale di Maldon                   
         Tartare alla francese con patate fritte e pane guttiau     30 

Guancetta di Maialino CBT con purè di zucca      24 
*Gamberi al curry con riso pilaf e e chutney di albicocche     27 
Cube roll di black Angus Argentino 220gr, patate alla Francese e salsa 
chimichurri           35 
Cavolfiore marinato allo zataar ,noci, datteri , thaina e harissa   18 
 
 
 
   

         Coperto                     5                                                                                                                           
                                                                                                                        


