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Antipasti da condividere. . .. Sharing is Caring

Melanzane ripiena alla Beccafico con pane conciato, burrata, pomodoro confit
e salsa tzatziki 15

Carciofi Alfredo dal 1961 marinati con olio di Malvasia alla veneziana

con pinoli e uvette 14
Rosa di maialino tonnato CBT e foglia di cappero di Pantelleria 13
Pierini caldi tradizione Alfredo (9 pz) 10
*Escargot alla bourguignonne 18

Fiori di zucchina ripieni di Puzzone di Moena, humus di piselli, polvere di

olive Kalamata e miele di acacia 16
Prosciutto D 'Osvaldo affumicato, rafano fresco e pane lavosh 17
*Crocchette Cortinesi, formaggio di malga, speck e spinacine 13

o Gentile cliente, qualora fosse soggetto a qualche intolleranza alimentare é cortesemente

pregato di segnalarlo al personale che sara in grado di suggerire il menu piv adatto a Lei.

O *®iatti precedentemente abbattuti come da regolamento CESE53/2004

§ ®iatti con alimenti congelati



I Nostri Primi
Tagliolini verdi gratinati con prosciutto di Sauris 20
Gazpacho Andaluso con le sue guarnizioni 16
Spaghetti di zucchina con pesto di rucola, basilico,
pinoli tostati, pomodorini confit al miele e sale celtico 18
Fettuccine fatte in casa su crema di burrata Campana, gamberi all’armagnac e
crema di pistacchio salata 20
Risotto mantecato all’oro rosso Opitergino ai frutti di bosco con fiori di
zucchina tamburello (min 2 pax) 22
I Nostri Secondi
Cotoletta di vitello alla milanese con concassé di datterino 28
e patatine novelle allo speck e paprica dolce
Tartare alla francese con patate fritte 30
Cesar salad Alfredo 1961 22
Gamberi al curry e zenzero dolce, tortino di riso selvatico e chutney di mela
verde e cannella 26
Falafel di piselli e melanzane con maionese di menta piperita e tar tar di
ananas e anguria al peperonicino e sale Maldon 20
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